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Antropologia i socjologia
kulinarna

prof. dr hab. Jacek Kurczewski

Jest to cykl wyktadéw uwzgtiniajacych dorobek antropologii

socjologii i historii kultury kulinarnej. Nawkuje sé w nim,
poza dorobkiem krajowym, przede wszystkim do doto
szkoty francuskiej Flandrina i antropologii C. Lesiraussa
M. Douglas. Przedstawione zosiadane dotycgre kultury
kulinarnej stargytnosci, ewolucji kulinarnej w Europie 0
pdéznego sredniowiecza do wieku XIX, tradycyjnych kult
kulinarnych pozaeuropejskich wraz z N. Eliasa tepriocesu
cywilizacji kultury kulinarne;j.

Wyktad obejmuje zagadnienia: 1) selekcji potraw o
jadalnych; 2) sposobu obrébki potraw; 3) hierarabjzpotraw;
4) sposobu spgwania potraw i 5) spotecznej i kulturowej r
kucharza i kucharki.
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Kulinarne ruchy spoteczne

mgr Grzegorz Lapanowski
mgr Marcin Wojtasik

Nowe ruchy kontestacji kwestionuj przede wszystkin
zachodni model konsumpcji, €t0 postrzegaf go jako
fundamentalny i konstytutywny element tego modg
spotecznego. Poprzez zmianmvzorcéw konsumpciji, w tyn
konsumpcji zywnosci, postuluj wiec gkboka przemiar
calego spoteczstwa.

W ramach przedmiotu dokonanyedzie przegid podeé¢
teoretycznych (Claus Offe, Alain Touraine, Imman
Wallerstein, Anthony Giddens), stluchacz zapozna =i
historycznym rozwojem ruchow spoteczny
wykorzystupcych watki zwiazane zzywnoscia oraz omowimy
gtowne koncepcje: trogk o s$rodowisko, sprawiedlivg
spoteczay, samowystarczal$o oraz poszukiwani
zakorzenienia i aptosci. W oparciu o ¢ wiedz
przeanalizujemy kilka przyktadéw takich ruchow smnych
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Prawo i etyka kulinarna

prof. dr hab. Malgorzata Fuszara

Podczas zaf omowione zostan przykladowe regulacje
zakresu prawa oficjalnego i prawa zwyczajowego Sdite
sie do jedzenia i daiywnosci oraz etyczne aspekty zakazé
nakazow z tego zakresued to m.in.:

1. Regulacje prawne odnase sé do waloréw zdrowotnyc
zywnosci i sposoby ich kontrolowania. Regulacje unijn
regulacje polskie. Wyiki od prawa unijnego — produk
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regionalne.
2. Nakazy dotycxe informowania klientéw o skiadz
produktu — czego sidzigki nim dowiadujemy i jakie &

uzasadnienia dla wprowadzania regulacji w tym zsikre

Kiedy czekolada jest czekolg® — przyktadowy wyrok
Trybunatu Sprawiedliwéci odnosacy sie do sktadu produktu
3. Wspolczesne debaty dotyce zdrowia, otytéci i sposobu
zywienia oraz wynikajce z nich regulacje (np. zmia
sposobowzywienia w szkotach). ,Terror szczupt” i jego
skutki spoleczne i prawne

4. Regulacje prawne i wspoiczesne debaty azane Z
zywnoscia genetycznie modyfikowan(GMO) — argumenty z
i przeciw jej dopuszczeniu;

5. Prawne i etyczne problemy wynike¢ z nakazoév
religijnych wiazacych st z zywieniem i zywnoscia ( na
przyktadzie uboju rytualnego)

6. Co jest ,jadalne” i ,niejadalne” w wybranych kudach i w
jaki spos6b kwestie te reguluje prawo zwyczajowea
przyktadzie wybranych grup, zwlaszcza grupy ronj¥kie
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Dziennikarstwo kulinarne

mgr Malgorzata Kowalewska

Kurs ma na celu przedstawieniviata profesjonalnego
amatorskiego dziennikarstwa kulinarnego. ¢£& rozpocznie
wprowadzenie do historii kulinarnych mediow lifelstyrych na
$wiecie i w Polsce. Studenci dowiedgic jak na przestrzeni |2
zmienity sk sekcje kulinarne w prasie i telewizyjne program
gotowaniu, zaréwno podatem przedstawianych w nich c
jak i formy graficznej. Przeanalizowane zostarakze
wspoiczesne formaty medialne §poecone kulinariom i rolg
jaka odgrywaj one dla spolecistwa (edukacyjng
informacyjna, rozrywkowa). Podczas &aj przedstawion
zostam rowniez najwaniejsze Polskie iswiatowe postac
dziennikarstwa kulinarnego i kucharze - celebrykiorzy
zastyrli w mediach. Szczegdlna uwaga s$pigcona lgdzie
amatorskim mediom kulinarnym, blogom i viedoblogc
Postaramy si znale¢ odpowied na pytanie o to, czy blo
stanowi zagraenie dla tradycyjnych - profesjonalny
przekazéw, czy raczej stanawich uzupelnienie. Zagia beda
miaty forme warsztatu, na ktory zostazaproszeni eksperci
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dziedziny dziennikarstwa kulinarnego.
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Obyczaje stotu w kulturze
popularnej

dr hab. Beata taciak, prof. UW

Przedmiot bdzie miat charakter konwersatorium, w czasie

ktérego po krétkim wspie dotycacym kultury popularnej i je|
Znaczenia, analizowaneda rozne przekazy kultury popularngj
(prasa kobieca, prasa kulinarna, telewizyjne pnogra
$niadaniowe, seriale telewizyjne, programy kulinarrie
poradnikowe, kulinarne blogi i fora internetowe)el€n tych
analiz kdzie pokazanie wspoéiczesnych, promowanych
kulturze popularnej obyczajéow dotyezch przygotowani
positkéw, konsumpciji, zachowania przy stole orandgba
kulinarnych. W ramach przedmiotu analizowanedie
spoteczne zrfnicowanie prezentowanych wzoréw, zmientaj
sie trendy i mody.

524

10
w  konw.

zaliczenie

Etniczne kultury kulinarne

prof. dr hab. Jacek Kurczewski oraz
zaproszeni eksperci

Przedmiot péwiecony tradycjom zwizanym z odywianiem w
réznych kulturach m.in.  japcskiej, afrykaiskiej,
srodziemnomorskiej, zydowskiej. Poszczegblne zaja

poprowadz miedzy innymi afrykanista dr Blaej Poptawski| konwersatorium

japonistka dr hab. Iwona Kord&ka-Nawrocka, Malka Kafka
specjalistka od kuchriydowskiej oraz wielu innych.

20

zaliczenie

Razem semestr zimowy

90 godz.

27

semestr letni

Socjologia gtodu, niedoboru
reglamentaciji

prof. dr hab. Jacek Kurczewski,
prof. dr hab. Malgorzata Fuszara,
prof. dr hab. Iwona Jakubowska-
Branicka

W trakcie zaj¢ przedstawione zostanklasyczne studia
socjologiczne nad gtodem autorstwa P. Sorokinaadaignie

niedoboru i reglamentacjicdzie przedstawione w oparciu| o

badania wlasne i obce prowadzone nad zagadnieryaimenia

10

sie w gospodarce socjalistycznej w poréwnaniu |do wyktad
reglamentacji w gospodarce kapitalistycznej w okrgs

wojennym i powojennym.
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Prowadzacy/a

Opis przedmiotu

czas trwania
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ECTS

Kuchnia jako marka
regionalna i narodowa

prof. dr hab. Joanna Kurczewska

Cele, po pierwsze, zrekonstruowanie pgaah miedzy kuchni

narodowa oraz kuchsqiregionalm a patriotyzmem narodowym

i regionalnym, po drugie — pokazanie ideologie i praktyk
kuchni narodowej i regionalnej stanawdéenny budulec mar}
tworzonej odgoérnie i oddolnie, po trzecie — zwrGeamnwagi ng
przyktadzie uytkow z ideologii i praktyki kuchnize tworzenie
i propagowanie marek stanowi zémy proces spoteczr
przystosowujcy jednostki, grupy i instytucje do nowy
wyzwan kulturowych i cywilizacyjnych. Tematyka:
Konceptualizacja marki narodowej i regionalnej wdéaiach
socjologicznych i antropologicznyc
2) patriotyzm kulinarny jako skfadnik silnej mankarodowe;j i
regionalnej — uwarunkowania, mechanizmy, funkcjg;r@a
kuchni narodowej i regionalnej w procesach demoid;ji i
komercjalizacji identyfikacji narodowych i regiongch; 4)
rola kultury kulinarnej w dyplomacji prywatnej i plicznej; 5)
kuchnia jako marka — projekty na przysgét@asus polski
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Kuchnia w literaturze i sztuce

.dr hab. Wojciech Pawlik, prof. UW

Celem konwersatorium jest pokazanie szkiy miedzy sfen

kulinarrg a obszarem twoércZoi artystycznej: w literaturze

malarstwie, filmie. W czasie zgj stuchacze zapozrapgic z
kanonicznymi i wspoéiczesnymi przyktadami reprezejt
artystycznej ,zachowajedzeniowych” w ranych kontekstac
historycznych, obyczajowychirodowiskowych, a tate — z
drugiej strony — rénych form estetyzacji sfery kulinarng
Stuchacze &da mieli mazliwosé nie tylko zapoznania &
tworczacia filmowa (fabularna i dokumentad), literacka i
ikoniczra, i zapoznania si z wybranymi ugciami
teoretycznymi, ale te beda mogli podpé wlasne proby
przygotowania prezentacji w formie krétkiego eg@iportau
filmowego, recenzji kulinarnej, krétkiej formy liteckiej lub
projektu rozwazan estetycznych i wizualnych zwdanych ze
sferm gastronomiczmn Zajcia bgda miaty charakter wyktad
konwersatoryjnego patzonego z prezentacja
multimedialnymi i elementami warsztatow §@occonych
przygotowaniu pracy zaliczeniowej (krétki film, ubwliteracki
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—
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konw.

lub esej).
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Metoda terenowa w

antropologii kulinarnej

dr Joann&migielska

Tematyka zaj¢ obejmuje przygotowanie do
empirycznych podejmowanych w antropologii  kulingr

Merytoryczry podstawy zajc jest literatura przedmiotu, a tak
terenowych pegbwar badawczych
zagadnie Poznanie

wybrane przyktady
dotyczicych omawianych w niegj

bada

zrealizowanych badaterenowych, ich wynikéw i prezentagja 10

doswiadczér empirycznych wprowadza uczestnikow eajw
zagadnienia zwzane z projektowaniem i przeprowadzen
samodzielnych badaterenowych wpisuacych s¢ w $ciezki
antropologii kulinarnej.

Konsultacja projektow badawczych i pomoc w ich iceadji
stanowt bedzie integrala cze$¢ zajgc.

zaliczenie

Staropolska kultura kulinarng

1jego gacie

dr hab. Jerzy Dumanowski, prof. UMK

dr Lukasz Kozek (Polona)

Konwersatorium odwotyw@a sie bedzie do idei krzewieni
polskiej kultury pamici,

zakreséw polskich tradycji kulinarnych oraz polgkieiltury

smaku. Innowacyjne podeje do zagadnie zwiazanych Z

I|<ulturq smaku pozwoli szerzej spojizena problematyk
spoteczn z perspektywy obyczajéw oraz kultury stotu
najdawniejszych czasow.

Zajecia z tukaszem Kozakiem (Polonaxda obejmowa
analiz i zagcia monograficzne dotygze zrodet i
repozytoriéw bibliotek i muzedw cyfrowych (PolonadieRks

museum i inne) oraz wprowadzenie do kwerendy i arng

tekstow kulinarnych i oswojenie z nadziami cyfrowymi
wykorzystywanymi do tych celéw.

poprzez badanie wzajemnych
zwiazkéw okré&lonych ,miejsc dziedzictwa” i wybranygh

konw.
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przygotowanie pracy
dyplomowe]

30

Razem semestr letni

90 godz.

27

Praca dyplomowa

Razem

180 godz.

60




